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Le botteghe del vino
Guida alle migliori cantine per l’acquisto dei vini preferiti

rivistatastevin.it
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      RIVISTA TASTEVIN
              vino, grappa, gastronomia e varia umanità

VIN VENETO s.a.s. di Toffolo Annibale & C. - Via S. Margherita, 44 - 31100 TREVISO  (TV) - Tel. 0422 1747090 
Partita IVA 00606400265 - C/C Postale n.13005319  - E-mail: info@rivistatastevin.it - www.rivistatastevin.it

Oggetto: speciale “Wine Shop in cantina”

Gentilissimi,

           questo “WINE SHOP” si rivolge a chi opera nell’ambito del 
turismo del vino cogliendone le specifi che peculiarità . 

Si rivolge quindi agli attori delle terre del vino: vitivinicoltori, albergatori, 
fornitori di servizi, ma anche enti locali, enti per la promozione turistica, 
associazioni di categoria, ecc. 

Per mezzo di questa rassegna, pubblicata anche On Line, 
gli “enoturisti” appassionati di vino hanno la possibilità di apprezzare 
le cantine presenti nella guida, per organizzare dei percorsi turistici 
presso quelle che off rono un punto vendita e d’accoglienza per le 
degustazioni e per i propri acquisti.

Per ulteriori dettagli scriveteci al seguente indirizzo MAIL:

info@rivistatastevin.it
Certi che apprezzerete questa importante iniziativa.
Cordiali saluti.

Annibale Toff olo
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Oggetto: speciale “Wine Shop in cantina”

Gentilissimi,

           questo “WINE SHOP” si rivolge a chi opera nell’ambito del turismo del vino cogliendone le 
specifiche peculiarità. 

Si rivolge quindi agli attori delle terre del vino: vitivinicoltori, albergatori, fornitori di servizi, ma anche 
enti locali, enti per la promozione turistica, associazioni di categoria, ecc. 

Per mezzo di questa rassegna, pubblicata anche On Line, gli “enoturisti” appassionati di vino hanno 
la possibilità di apprezzare le cantine presenti nella guida, per organizzare dei percorsi turistici 
presso quelle che offrono un punto vendita e d’accoglienza per le degustazioni e per i propri 
acquisti.

Per ulteriori dettagli scriveteci al seguente indirizzo MAIL:

info@rivistatastevin.it
Certi che apprezzerete questa importante iniziativa.
Cordiali saluti.

Annibale Toffolo

 

 

Taste VIN / Wine Shop

I NOSTRI PRODOTTI
Olio extra vergine di oliva

Dop Veneto Valpolicella e Dop Garda
Olio extra vergine di oliva Bio

Olio extra vergine di oliva 100% italiano
Sott’oli

Linea cosmesi a base di olio extra vergine di oliva 
Dop Garda e vino Amarone

Vini tipici del territorio
(Soave, Custoza, Valpolicella, Amarone, Recioto)

Fondata nel 1895 da RE_gina ed 
isi_DORO da cui il nome REDORO. 
L’Azienda di natura artigianale rima-
ne legata alla tradizione, ma si rivolge 
dinamicamente agli sviluppi del mer-
cato. La passione e i segreti per creare 
l’olio extra vergine REDORO 100% 
italiano, vengono passati di padre in 
figlio da oltre 100 anni, portando a 
metà degli anni 90 al passaggio da 
realtà produttiva locale a realtà nazio-
nale ed internazionale.

ORARI DI APERTURA
Dal lunedì al sabato

8.30-12.30 / 15.00-19.00

REDORO SRL - FRANTOI VENETI
Via Marconi, 30

37023 Grezzana (VR) - ITALY
Tel. +39 045.907622
Fax +39 045.908048

I NOSTRI VINI

Doc Collio
Bianchi: Santarosa Pinot Bianco, Joy Pinot Grigio 

Ramato,
Segrè Sauvignon, Yellow Hills Ribolla Gialla,

Rassauer Friulano, San Serff Collio Bianco Riserva.
Rossi: Torriani Merlot, Casanova Pinot Nero,

San Serff Collio Rosso Riserva
Spumanti: Amadeus Metodo Classico Brut.

Doc Isonzo
Bianchi: Ribolla Gialla, Friulano, Chardonnay,

Pinot Grigio, Sauvignon
Rossi: Cabernet Sauvignon, Merlot

Spumanti: Pertè Ribolla Gialla Brut

Nel Wine Shop allestito nelle ex 
scuderie del Castello, si possono 
acquistare i vini, le grappe e il miele 
della Tenuta, oltre a olio e a una raf-
finata selezione di prodotti tipici del 
Friuli Venezia Giulia. Disponibile un 
programma di visite guidate alla can-
tina medievale di affinamento - su 
prenotazione - con degustazione.

Vini e grappe si possono ordinare 
comodamente anche on line, dal sito 
www.castellodispessa.it.

CASTELLO DI SPESSA Soc. Agr. a R.L.
Via Spessa 1

34070 Capriva del Friuli (GO)
Tel 0481 808124

info@castellodispessa.it
www.castellodispessa.it

ORARI DI APERTURA
9.00 - 19.00

Stajnbech è una dinamica realtà situata 
al confine tra Veneto e Friuli. È un’azien-
da a conduzione familiare, molto attiva 
sul territorio nazionale e all’estero. La 
frase che accompagna il logo, “Coltiviamo 
Armonie”, rappresenta bene lo spirito 
aziendale, che si ritrova in ogni vino.

Da sempre viene privilegiata la qualità 
sulla quantità, proponendo una produzio-
ne limitata quanto a numero di bottiglie; 
a questo scopo, si sceglie di utilizzare solo 
uve di propria produzione e rigorosamente 
selezionate. L’area in cui sorge la cantina 
presenta terreno e clima ideali per produrre 
vini artigianali di altissima qualità, sia che 
si tratti di classici senza tempo che di inter-
pretazioni moderne di vitigni tradizionali.      

I NOSTRI VINI
BIANCHI

150 - Lison Classico DOCG 
Bosco della Donna - Sauvignon, Evo’- Sauvignon

Stajnbech Bianco - Chardonnay
L’enologa - blend Tai e Chardonnay 

 ROSSI
Malbec, Pinto Nero

Stajnbech Rosso - Cabernet Sauvignon e Refosco 
d.P.R.Merlot, Refosco Dal Peduncolo Rosso

 SPUMANTI
Imagine- Metodo Classico

ORARI PUNTO VENDITA
Da Lunedì a Venerdì 9.00-12.00/14.30-18.00

Sabato 9.00-12.00 (degustazioni guidate su prenotazione)

BORGO STAJNBECH S.S.AGR.
Via Belfiore, 109- Pramaggiore (VE)

Tel. 0421799929 - Cell. 346 1204951
info@borgostajnbech.it - www.borgostajnbech.com

            @stajnbech
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I NOSTRI VINI
in bottiglia: “57” Asolo Prosecco DOCG, Asolo Prosecco DOCG

(Spumante Extra Dry e Extra Brut, Frizzante, Fermo),
Prosecco DOC Treviso (Spumante Extra Dry e Brut, Frizzante),

“Meliora” Prosecco DOC Millesimato,
“Meliora” Prosecco DOC Rosè Millesimato,

“4.07” Bianco Spumante da Uve PIWI,
Prosecco DOC Biologico Extra Dry, Moscato spumante dolce,

“Vin co el fondo de na volta” vino bianco frizzante,
Marzemino IGT veneto frizzante,

Pinot Grigio DOC delle Venezie, Chardonnay IGT Veneto, 
Cabernet Sauvignon DOC Montello e c.a., Cabernet DOC Piave, 
Merlot DOC Montello e c.a., SASSER Rosso affinato in barrique.

Sfusi: Merlot, Cabernet, Chardonnay, “Cornaro” Rosso,
“Mont Blanc” vino bianco frizzante

È grazie al sogno di alcuni conta-
dini lungimiranti che, nel 1957, nasce 
Cantina Montelliana, una realtà che, 
da sempre, opera nel rispetto del ter-
ritorio, valorizzandone la bellezza e 
i frutti. Presso la sua “Bottega del 
Prosecco”, totalmente rinnovata nel 
2018, Cantina Montelliana offre la 
possibilità di degustare ed acquistare 
un’ampia selezione di vini, sia in bot-
tiglia che sfusi.

CANTINA MONTELLIANA
E DEI COLLI ASOLANI S.C.A.

Via Caonada, 1 - 31044 Montebelluna (TV)
Tel. 0423/22661

info@montelliana.it
www. montelliana.com

ORARI DI APERTURA
dal Lunedì al Venerdì 08.00 – 13.00 / 14.30 – 20.00

Sabato e prefestivi 08.00 - 20.00

Taste VIN / Wine Shop

L’Azienda Agricola Nadal produce con 
passione grandi vini sin dal 1925. Giunta 
alla terza generazione l’impresa coniuga, 
secondo la tradizione rurale, il concetto di 
sostenibilità ambientale a salvaguardia della 
terra come luogo di famiglia. I vini biologi-
ci e convenzionali prodotti sono il risultato 
di ricerche, passione e amore per il proprio 
lavoro che parte dal grappolo e termina con 
la bottiglia. L’eccellenza nella produzione 
viene perseguita secondo un modello sempre 
più ecologico, economicamente sostenibile e 
a basso impatto ambientale.

I NOSTRI VINI
Linea Crù

Bianchi: Manzoni Rosa 1-50 IGT Veneto,
Incrocio Manzoni Bianco 6.0.13 IGT Veneto, 

Rossi: Wildbacher, Raboso DOC Merlot DOC Venezia,
Spumanti: Prosecco DOC Extra dry,

Magnum Prosecco DOC Millesimato Celebration
Linea Bio 

Pinot Grigio DOC Organic Bio; Pinot Nero Organic Bío
Prosecco DOC Brut Millesimato Organic Bio

Linea Classica
Quartier 1925 Millesimato Extra Dry

Quartier 1925 Millesimato Brut
Rosato Frizzante IGT; Raboso Frizzante IGT

Cabernet Franc IGT; Cabernet Sauvignon IGT
Chardonnay IGT; Glera Frizzante IGT

Prosecco DOC legatura frizzante
Prosecco DOC Spumante extra dry

AZ. AGR. ENOLOGO VALERIO NADAL
Via Grave, 8

31025 Santa Lucia di Piave (TV)
Tel. 0438 48.90.06
info@vininadal.it
www.vininadal.it 

ORARI DI APERTURA
da Lunedì a Sabato dalle 8:00 alle 12:30

Si consiglia la prenotazione delle visite guidate con degustazione.

I NOSTRI VINI

prosecco spumante Doc
Treviso Extra Dry “GROP” Bio,

Pinot Grigiodelle Venezie  Doc  “SASS” Bio,
Cabernet Trevenezie Igt “SEC” BIO,

Prosecco Spumante Doc Treviso,
Extra Dry “Le Magnolie”,

Manzoni BIanco IGT Veneto “Le Magnolie”
Cabernet Igt Veneto “Le Magnolie”
Raboso Igt Veneto “Le Magnolie”

Rosato Spumante Extra Dry “Mattia”
Rosato Spumante Extra Dry “Patry”

Le Magnolie è pronta a farvi assa-
porare l’esperienza dei Vini del Piave 
in tutte le loro varietà di esecuzio-
ne, dal frizzante  al tranquillo, dagli 
Spumanti al neo-arrivato Biologico, 
con l’obbiettivo di riconoscere la pas-
sione per la cantina attraverso i nostri 
prodotti.

LORENZON SRL
Via San Romano 122

31040 Negrisia di Ponte di Piave  (TV)
tel +39.0422.754090

info@vinilorenzon.com 
www.vinilemagnolie.com

ORARI DI APERTURA
da Lunedì a Venerdì

8.30 - 12.30 / 14.30 - 18.30
Sabato 8.30 - 12.00 / 14.00 - 17.00

Domenica e festivi chiuso

FORCHIR VITICOLTORI IN FRIULI
Località Casali Bianchini, 2

33030 Camino al Tagliamento (UD)
Tel.0432/821525
forchir@forchir.it

www.forchir.it

ORARI DI APERTURA
da Lunedì a Venerdì

8.30 - 12.00 / 13.30 - 17.30
Sabato 9.00 - 12.00

I NOSTRI VINI
Ethos…oltre il biologico! (Uvaggio di Piwi Bianchi)

Kalos (Uvaggio di Piwi rossi)
Ribolla Gialla Brut Nature (charmat lungo)

Prosecco Extra Dry - Prosecco Rosé Brut
Traminer Aromatico - Pinot Grigio - Pinot Grigio rosé

Chardonnay - Friulano - Sauvignon
Ribolla Gialla - Maraveis (Pinot Bianco)

Cabernet sauvignon - Merlot
Refosco dal peduncolo rosso

Pinot Nero – Refoscone

Storica azienda nel cuore del Friuli,
fondata agli inizi del 1900 dall’omoni-

ma famiglia e passata di mano alla fami-
glia Bianchini trent’anni fa. La cantina 
al cui interno si trova il wine shop è di 
nuovissima concezione, costruita secon-
do i dettami del rispetto per l’ambiente 
grazie all’uso esclusivo di energie da fonti 
rinnovabili. I vigneti che la circondano 
sono condotti secondo metodo Sqnpi e 
Biologico, un basso impatto ambientale 
grazie all’eliminazione dei diserbanti e 
bassissimo uso di fitofarmaci.

L’Azienda Agricola “Di Gaspero” si 
trova a Dolegnano, paesino collinare situa-
to nel cuore del Friuli nella zona DOC Colli 
Orientali, zona ad alta vocazione vitivini-
cola della provincia di Udine, conosciuta 
in tutto il mondo per la qualità dei suoi 
prodotti.

Da più generazioni, questa azienda a 
conduzione familiare, produce ed imbot-
tiglia vino ottenuto esclusivamente da uve 
coltivate nei propri terreni. Da sempre 
abbiamo mantenuto una cura particolare 
per tutte le fasi di lavorazione: dalla col-
tivazione delle viti, alla vendemmia, alla 
vinificazione, all’invecchiamento per con-
cludere con l’imbottigliamento e la vendita.

I NOSTRI VINI

Friulano
Merlot

Cabernet Franc
Sauvignon

Refosco dal Peduncolo Rosso
Ribolla Gialla
Pinot Bianco

ORARI DI APERTURA
Tutt i giorni 09:30 - 12:30 / 16:00 - 21:00

SOC. AGR. DI GASPERO & C. S.S.
Loc. Dolegnano - Via Corno, 3
San Giovanni al Natisone (UD)

cell. 348 7378765 - ladigaspar@gmail.com
www.digaspero.com

I NOSTRI VINI

Ribolla Gialla
Friulano

Pinot Grigio
Chardonnay
Sauvignon
Prosecco

Refosco d.P.R.
Cabernet
Merlot

Schioppettino
Pignolo

Nel nostro negozio potrete trova-
re tutti i vini più iconici della nostra 
azienda: dai vitigni autoctoni agli 
internazionali, passando per i pluri-
premiati uvaggi e le rinomate bolli-
cine.

ORARI DI VENDITA
Martedì: 10.30 - 13.00 / 15.30 - 21.00

Da Mercoledì a Domenica: 10.30 - 22.30
Lunedì Chiuso

EUGENIO COLLAVINI VITICOLTORI S.R.L.
Via della Ribolla Gialla 2

33040 Corno di Rosazzo (UD)
t. 0432 753222

m.collavini@collavini.it - www.collavini.it
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TASTEVIN 
I RISTORANTI D’AUTORE

TRENTINO ALTO ADIGE - VENETO - FRIULI VENEZIA GIULIA 

TREVISO

VICENZA

VERONA
PADOVA

VENEZIA

BELLUNO
PORDENONE

TRIESTE

GORIZIA

UDINE

TRENTO

BOLZANO

ROVIGO

VENETO

VENEZIA
Caorle | Al cacciatore
Cavallino | Laguna
Lughetto Campagna Lupia | Cera
Mira | Nalin
Oriago | Il Burchiello
Venezia | Da Fiore
Venezia | Harry's Bar
Venezia | Ai Gondolieri

TREVISO
Casella D'Asolo | Villa Razzolini Loredan
Castelfranco V.to | Barbesin
Castelfranco V.to | Speranza
Cimadolmo | Le Calandrine
Conegliano | A Casa de Giorgio
Crocetta del Montello | Casa Brusada
Lovadina | Da Domenico alla Grave
Maser | Da Bastian

BELLUNO 
Belluno | Al Borgo 
Cortina | Tivoli 
Pieve d'Alpago | Dolada 
Puos d'Alpago | Locanda San Lorenzo 

ROVIGO
Lusia | Al Ponte 

FRIULI VENEZIA 
GIULIA

UDINE 
Gradiscutta di Varno | Trattoria da Toni
Passariano di Codroipo | Del Doge
Tolmezzo | Roma 
Udine | La Di Moret 
Venzone | Dell'hotel Carnia 

PORDENONE 
San Quirino | La Primula
San Vito Tagliamento | Griglia d'Oro 
Spilimbergo | Ristorante la Torre 

GORIZIA 
Cormons | Al Cacciatore della Subida 
Cormons | Al Giardinetto 
Cormons | Felcaro
Gradisca | Al Commercio 

TRIESTE
Trieste | Antica trattoria Suban 
Trieste | Ai Fiori 

TRENTINO

TRENTO 
Cognola | Villa Mandruzzo
Trento | Chiesa

BOLZANO
Bolzano | Laurin 
Bressanone | Elefante 
Bressanone | Fink 

Motta di Livenza | Disarò "Al Ponte"
Nervesa della Battaglia | La Panoramica
Ponte della Pirula | Ca' Di Ponte
Ponzano Veneto | Da Sergio
S. Polo di Piave | Gambrinus
Solighetto | Da Lino
Treviso | Beccherie
Treviso | Toni Del Spin 
Treviso | Da Alfredo
Venegazzù del M.llo | Da Celeste
Villorba | Albertini
Villorba | Da Nano

VICENZA 
Altavilla | Leoncino
Arcugnano | Antica Osteria da Penacio
Bassano del Grappa | Belvedere
Breganze | Al Cappello  
Marostica | La Rosina 
Romano d'Ezzelino | Al Pioppeto 
Romano d'Ezzelino | Dalla Mena 
Sandrigo | Due Spade  

VERONA 
Peschiera d. G. | Il Piccolo Mondo Redoro
Valeggio sul Mincio | Bue d'oro 
Valeggio sul Mincio | Lepre
Verona | 12 apostoli

PADOVA 
Arquà Petrarca | La Montanella 
Noventa Padovana | Boccadoro
Sarmeola | Le Calandre 
Torreglia | Antica trattoria Ballotta dal 1605

Taste VIN / Wine Shop Taste VIN / Wine Shop

I NOSTRI VINI

Lison Classico DOCG,
Tai, Pinot Grigio,

Chardonnay, Verduzzo,
Prosecco, Ribolla Gialla,

Cabernet Franc, Refosco P.R.,
Malbech, Merlot, Pinot Nero

Una lunga storia d’amore per la 
terra, di integrazione con il territorio 
e di infinito rispetto per la natura e 
per i suoi frutti. Questa è la filoso-
fia Ai Galli nel mondo del vino, che 
quotidianamente si rinnova e rinforza 
attraverso la creazione di prodotti che 
rispecchino i più nobili valori dell’e-
leganza, dell’equilibrio e del rispetto 
per la tipicità.

“Ai Galli” Azienda Agricola
Via Loredan, 28

30020 Pramaggiore – VE
Tel. 0421 799314

info@aigalli.it
www.aigalli.it

ORARI DI APERTURA
da Lunedì a Sabato:

8.00 - 12.00 / 14.00 - 18.00 
Luglio e Agosto chiuso il Sabato pomeriggio.

Visite guidate e tour degustazione su prenotazione.

I NOSTRI VINI
“Springo Blu” Conegliano Rive di Formeniga 

Prosecco Superiore DOCG
“Springo Bronze” Conegliano Rive di Manzana 

Prosecco Superiore DOCG
“20 · 10” Conegliano Valdobbiadene Prosecco 

Superiore DOCG Extra Dry e Brut      
 Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore 

DOCG Extra Dry e Brut “Quadrotti”
Incrocio Manzoni Igt Colli Trevigiani

Verdiso Igt Colli Trevigiani
Prosecco Tranquillo DOC

Cabernet Igt Veneto, Kaberlò Igt Veneto 
Marzemino Passito Igt Colli Trevigiani
“SPRINGA 43” Grappa Bianca 43°
Prosecco Doc Rosè Millesimato Brut

Pinot Grigio delle Venezie 

Tra le colline del Felettano, affon-
da le radici un amore per la terra, 
una passione di famiglia che si tra-
manda da 3 generazioni. Nel cuore 
della cantina è presente il Wine Shop 
PaperCigno, dove non solo è possibile 
acquistare vini prodotti dall’azienda 
stessa, ma anche una selezione dei 
migliori vini italiani ed internazionali.

SOCIETÀ AGRICOLA LE MANZANE S.S.
Via Maset 47/B

31020 San Pietro di Feletto (TV)
Tel. 0438.486606

info@lemanzane.it - wineshop@lemanzane.it
Acquista on-line: www.lemanzane.com/shop

ORARI DI APERTURA
Da Lunedì a Venerdì: 8.00 - 12:00 / 13:30 - 18:30

Sabato: 8.00 - 12:00 / 14:30 - 18:30

I NOSTRI VINI

Valdobbiadene Prosecco Superiore 
DOCG

I l  P a r c o  d e l l a  F i l a n d e t t a 
Wine&Art Farm sorge nel cuore di 
Valdobbiadene ed ospita la più pic-
cola delle filande del ‘900 recuperata 
dalla famiglia Bortolomiol e converti-
ta oggi in un’ampia sala degustazione, 
rispettando l’archeologia industriale e 
il sapore che il complesso aveva all’i-
nizio del secolo scorso. 

All’interno del parco si trova anche 
il wine shop, il primo centro di vini-
ficazione, un anfiteatro in pietra e un 
ettaro di vigneto biologico. È possi-
bile scegliere tra le varie esperienze 
che proponiamo di tour guidati, alla 
scoperta del Prosecco Superiore, della 
storia di Giuliano Bortolomiol degu-
stando un calice e passeggiando tra le 
opere d’arte.

BORTOLOMIOL SPA
Via della Filandetta, 7

31049 Valdobbiadene (TV)
Tel. 0423 804258

parcodellafilandetta@bortolomiol.com

ORARI DI APERTURA
Lunedì 14.00-18.00

Mart- Sab 9.30-12.30 /14.00-18.00
Domenica su prenotazione
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ORARI DI APERTURA
Wine Shop: da Lunedì a Venerdì 9.00-13.00/14.30-18.30

Sabato 9.30 – 17.30
 Visite e degustazioni su prenotazione: hospitality@ruggeri.it

La Ruggeri ha raggiunto il tra-
guardo dei suoi 70 anni, testimo-
nianza di una Storia ben radicata a 
Valdobbiadene. Relazioni di fiducia 
consolidata garantiscono le uve di 
oltre un centinaio di viticoltori, oggi al 
centro della grande Famiglia Ruggeri. 
Passione, dedizione e scrupolosa atten-
zione ai dettagli garantiscono un’asso-
luta armonia nei vini proposti: lo Stile 
Ruggeri è unico e riconoscibile, bolli-
cine dall’intensa piacevolezza, fini ed 
eleganti, perfettamente equilibrate ed 
aromaticamente intense. Venite a tro-
varci nel nostro nuovo Wine Shop!

RUGGERI & C. S.R.L.
Via Prà Fontana 4 - 31049 Valdobbiadene

Tel. 0423 9092 - Fax 0423 973304
Cell. 345 1692165

hospitality@ruggeri.it - ruggeri@ruggeri.it
www.ruggeri.it

I NOSTRI VINI
Saltèr, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg, Extra Brut

Quartese, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg, Brut
Giall’Oro, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg, Extra Dry
Santo Stefano, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg, Dry

L’Extra Brut Millesimato, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg, Extra Brut
Vecchie Viti Millesimato, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg, Brut
Giustino B Millesimato, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg, Extra Dry

Cartizze Brut, Valdobbiadene Superiore di Cartizze Docg
Cartizze Dry, Valdobbiadene Superiore di Cartizze Docg

Enrosadira, Rose’ di Pinot Brut

I NOSTRI VINI
Ottaviano Prosecco DOCG Sui Lieviti brut nature
Isabella Rive di Collalto docg charmat lungo brut

Ponte Rosso Conegliano docg charmat lungo extra brut
San Salvatore  Conegliano docg charmat lungo brut

Gaio Conegliano docg extra dry
Dame Conegliano docg dry

Violette Manzoni moscato spumante rosè
Torrai Cabernet Riserva

Vinciguerra Colli di Conegliano rosso
Wildbacher

Rosabianco Manzoni rosa 1.50
Manzoni Rosso 2.15

Merlot, Cabernet, Prosecco DOC

Un’ospitalità millenaria quella che 
la famiglia Collalto riserva ai propri 
ospiti. Tra le storiche mura della can-
tina, la produzione di Prosecco DOCG 
si affianca a numerosi vini ottenuti 
da vitigni autoctoni. Visite guidate su 
prenotazione.

CONTE COLLALTO
Via XXIV Maggio, 1,

Susegana (TV)
Tel.  0438 435811

store@cantine-collalto.it 
www.cantine-collalto.it

ORARI COLLALTO STORE
da Lunedì a Venerdì

8.30 - 12.30 / 15.00 - 19.00
Sabato 8.30 - 18.00

I NOSTRI VINI
Valdobbiadene DOCG Prosecco Superiore di Cartizze Dry, 

Valdobbiadene DOCG Prosecco Superiore “Rive di Guia” Brut, 
Valdobbiadene DOCG Prosecco Superiore “Rive di Col. S. 

Martino” Extra Dry, Valdobbiadene DOCG Prosecco Superiore 
Brut, Valdobbiadene DOCG Prosecco Superiore Extra Dry, Asolo 

DOCG Prosecco Superiore Senza Solfiti Aggiunti Extra Brut, 
“Motivo” Asolo DOCG Prosecco Superiore Millesimato Brut, 
Prosecco DOC Treviso Extra Dry / Brut / Frizzante. Moscato 

spumante, Pinot Grigio DOC Delle Venezie, Sauvignon /Ribolla 
gialla / Traminer IGT Venezia Giulia, Chardonnay / Cabernet 
Sauvignon / Merlot / “Merum” Rosso Barrique DOC Venezia, 

Pinot Nero / “Serna” Rosso Barrique IGT Trevenezie.

Un’azienda centenaria nata dall’a-
more della famiglia Nardin per una 
terra che sa regalare vini bianchi, rossi 
e spumanti di grande qualità. Vini 
capaci di riscuotere un crescente con-
senso internazionale ogni anno grazie 
alle meticolose cure rivolte in vigneto 
ed in cantina. La Borgo Molino apre 
le porte del suo punto vendita propo-
nendo anche degustazioni guidate da 
sommelier, esperienze ideali per com-
prendere tutte le sfaccettature delle 
migliori espressioni enologiche del 
proprio marchio.

ORARI DI APERTURA
Lunedì – venerdì 8:00-12:00 /13:30-18:30

Sabato 8:00-12:00

BORGO MOLINO VIGNE & VINI SRL
Via Fontane 3

Ormelle Loc. Roncadelle (TV)
Tel. 0422 851625

Prenotazione degustazione guidata obbligatoria a 
info@borgomolino.it

I NOSTRI VINI
VILLA GIUSTINIAN Rosso IGT Veneto

ROSSO DELL’ARNASA Merlot DOC Piave
RABOSO DELL’ARNASA Raboso DOC Piave

BIANCO DELL’ARNASA Chardonnay DOC Venezia
MANZONI BIANCO IGT Veneto
PINOT GRIGIO DOC Venezia
CHARDONNAY DOC Venezia

MERLOT DOC Piave
CABERNET DOC Piave

BARONESSA ISABELLA Spumante Brut
PATRIARCA Prosecco Rosè Extra Dry DOC Treviso

PROSECCO BRUT DOC Treviso
PROSECCO EXTRA-DRY DOC Treviso

ILARIA Passito

Abitiamo in un’antica terra vocata 
alla viticoltura, sin dall’epoca roma-
na e della Serenissima; tra i cru più 
interessanti del trevigiano. I nostri 
ospiti hanno la possibilità di degu-
starli durante le visite guidate del 
Castello. Quest’ultimo è una delle più 
caratteristiche testimonianze della 
cultura rurale nella società veneta, e 
la sua immagine è presente sulle eti-
chette dei nostri vini. A partire da Villa 
Giustinian – il nostro fiore all’occhiel-
lo, ispirato ai grandi vini bordolesi.

CASTELLO DI RONCADE
via Roma, 141

31056 Roncade (TV)
T. +39 0422 708736

info@castellodironcade.com
www.castellodironcade.com

ORARI DI APERTURA
Dal Lunedi al Venerdì 9:00 - 12:30 / 14:00 - 18:00

Sabato 9:00 - 12:30

I NOSTRI VINI

Spumanti
Valdobbiadene DOCG Superiore di Cartizze

Valdobbiadene DOCG Coste di Mezzodì Millesimato 
Valdobbiadene DOCG Extra Brut Cuvée Ø 

Valdobbiadene DOCG Coste di Ponente Extra Dry
Valdobbiadene DOCG Coste di Ponente Levante Brut

Valdobbiadene DOCG Extra Brut cuvée 5
Valdobbiadene DOCG Extra dry cuvée 13

 
Rosati

Brut Rosa Dodici Lune

Vini Tranquilli
Valdobbiadene Prosecco DOCG Tresiese

Uno dei principi fondanti della 
filosofia di Col Vetoraz è sempre stato 
il forte legame identitario con le pro-
prie radici che affondano in una terra, 
Valdobbiadene, di estrema unicità e 
valore. Dalla terra, alla vite, al calice 
ogni scelta ha sempre avuto un obiet-
tivo preciso; produrre eccellenza.

COL VETORAZ SPUMANTI S.P.A.
Strada delle Treziese, 1

31049 S. Stefano di Valdobbiadene (Tv) 
Tel. +39.0423.975291
Fax +39.0423.975571

info@colvetoraz.it - www.colvetoraz.it

ORARI SALA ACCOGLIENZA
da Lunedì a Venerdì

9.00-12.00 / 14.00-18.00
 Sabato orario continuato 10.00-18.00

Domenica orario continuato 10.00-16.00

NANI RIZZI
Azienda Agricola di Spagnol Denis

Via Stanghe 22 - 31049 Valdobbiadene (TV)
Tel. +39 0423 900645

info@nanirizzi.it - www.nanirizzi.it

ORARI DI APERTURA
da Lunedì a Venerdì: 9:00 - 12.30 / 13:30 - 18:30

Sabato : 9:00 - 18:00 - Domenica 9:00 - 12:30

I NOSTRI VINI 
Valdobbiadene docg Cartizze

 Valdobbiadene docg Millesimato Dry
 Valdobbiadene docg Cuvèe Extra Dry

 Valdobbiadene docg Extra Dry 
 Valdobbiadene docg Brut

 Valdobbiadene docg Millesimato Extra Brut

L’Azienda Agricola Nani Rizzi ha 
una tradizione lunga tre generazioni.  
L’opera iniziata dal nonno Giovanni, 
da tutti chiamato “Nani Rizzi”,  e con-
tinuata poi dal papà Ergi viene oggi 
portata avanti dal figlio Denis con 
una passione per la vite ed il territorio 
immutata nel tempo. Le preziose uve 
Glera delle colline di Valdobbiadene 
sono il punto di partenza per un pro-
cesso di vinificazione che deve la sua 
alta qualità all’unione tra tecniche tra-
dizionali e innovazioni tecnologiche. 
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Situata fra le dolci colline di Asolo, la 
tenuta Progress Country & Wine House 
accoglie gli ospiti in un’atmosfera ricercata, 
offrendo degustazioni di Chic-Chetti, vino 
e olio biologici di altissima qualità.

I NOSTRI VINI

COL DEL SOL
Asolo Prosecco Superiore DOCG

Extra Brut, Brut, Extra Dry
(Charmat lungo)

COL D’ACELUM
Asolo Prosecco Superiore DOCG

Extra Brut, Brut, Extra Dry

CENTO ORIZZONTI
Recantina Asolo Montello DOC

PROTEMPORE
OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA DOP

Grappa - 100% italiano

ORARI DI APERTURA
Lunedi Venerdi 8.00 - 18.00

Sabato e Domenica 9.00 - 18.00
Visite guidate e tour degustazione su prenotazione

SOC. AGR.  PROGRESS COUNTRY
& WINE HOUSE S.S.

Via Palladio 27/C - 31011 Asolo (TV)
Tel. 0423 078063

info@progresscountrywinehouse.com
www.progresscountrywinehouse.com

Seguici su

I NOSTRI VINI
Valdobbiadene DOCG 

Valdobbiadene DOCG Rive di Vigna singola
Vini Spumanti di Qualità in tiratura limitata

Fondata dall’enologo Umberto 
Bortolotti nel 1947, la cantina, situata 
nel cuore di Valdobbiadene, appartie-
ne al gruppo storico di aziende dell’a-
rea di Conegliano e Valdobbiadene. 
Il fondatore, insieme ad un ristretto 
gruppo di colleghi, fu tra l’altro tra 
i fondatori della Confraternita del 
Prosecco nel 1946, del Consorzio di 
Tutela nel 1962 e della più antica 
Strada del Vino in Italia nel 1969. 
Ora il figlio Bruno ha raccolto a piene 
mani nella celebrazione dei 75 anni di 
storia, unitamente al nipote Daniele, 
la sua eredità insieme alla passio-
ne per l’accoglienza ed al piacere di 
affiancare all’affermata tradizione 
del Valdobbiadene unicamente in 
spumante innovative proposte spu-
mantistiche.

CANTINE UMBERTO BORTOLOTTI
Via Ruio d’Arcane, 6

31049 Valdobbiadene (TV)
info@bortolotti.com
www.bortolotti.com

ORARI DI APERTURA
dal lunedì al venerdì 9:00 - 11:30 / 14:00 - 17:30

Per visite guidate è opportuno verificare su
www.bortolotti.com/accoglienza-in-cantina/

Il Sabato solo su appuntamento

L’azienda Agricola Tomasi ha le sue 
radici storiche in una antico casale del 
1700, in cui la famiglia di Gianfranco 
Tomasi vive da generazioni. La casa è 
immersa nelle colline dell’alta Marca 
Trevigiana, appena fuori da un vecchio 
borgo a Corbanese. Il paesaggio che si gode 
dal casale è unico e conivolgente. La casa 
ha mantenuto il fascino delle sue tradizio-
ni contadine. Il sapiente restauro appena 
realizzato ha rinvogorito il suo fascino, 
riportantdo alla luce la pietra con la quale 
è stato costruito. All’intermo della casa una 
stufa originale del periodo di costruizione 
riscalda la grande sala da pranzo. Nell’ala 
appena ristrutturata trova posto la cantina 
con le autoclavi e le vasche per la fermen-
tazione del vino.

I NOSTRI VINI

Prosecco superiore Conegliano Valdobbiadene Extra Brut
Prosecco superiore Conegliano Valdobbiadene D.O.C.G Brut

Prosecco superiore Conegliano Valdobbiadene D.O.C.G Extra Dry
Prosecco DOC Rosé Treviso Brut, Prosecco DOC Treviso Extra Dry

Prosecco DOC Treviso Brut, Prosecco DOC Treviso Frizzante 
Merlot Colli Trevigiani IGT , Pinot Nero Veneto IGT 

ORARI DI APERTURA
dal Lunedì al Venerdì 08.00 – 12.00 / 15.00 – 18.00

sabato 08.00 – 18.00
domenica su appuntamento

AZIENDA AGRICOLA TOMASI 
Via Borgo Molini, 68 - 31020 Corbanese - Tarzo (TV) 

Tel. 0438 584858
Cell. 339 6046096 - 347 2207893 

tomasi.vini@gmail.com - www.prosecco-tomasi.it 

CANTINA PIZZOLATO
Via IV Novembre, 12

Villorba (TV)  
Tel. 0422 928166

welcome@lacantinapizzolato.com
lacantinapizzolato.com

ORARI DI APERTURA
Lunedì – venerdì 9:00-12:30 /15:00-18:30

Sabato mattina 9:00-13:00  

L’ampio spazio della cantina è 
dedicato al punto vendita di Villorba, 
rivolto alla vendita diretta di vino bio-
logico, vegano e senza solfiti aggiunti.

 Un grande scaffale in faggio ospita 
tutti i nostri vini: dagli spumanti e i 
frizzanti, fino a giungere ai vini rossi e 
bianchi per poi terminare con la linea 
di vini senza solfiti aggiunti, la linea 
da vitigni resistenti e i nostri distillati 
biologici. Il punto vendita offre anche 
il servizio di vino sfuso biologico: un 
vino fermo bianco e uno rosso e un 
vino frizzante.

TENUTE TOMASELLA
Via Rigole, 103

31040 Mansué (Treviso)  
Tel. 0422 850043 - Fax. 0422 850962

cantina@tomasella.it
www.tenutetomasella.it   

I NOSTRI VINI
Cuvée 38 Metodo Classico

Prò Prosecco Spumante Rosé Treviso Doc
Prò Prosecco Spumante Brut Treviso DOC millesimato 2022 

Pinot Grigio Delle Venezie DOC 2022
Cabernet Franc Friuli DOC 2022

Bastìe rosso - Merlot Friuli Grave DOC 2016
Bastìe bianco - Friulano Friuli Grave DOC 2016

Tenute Tomasella si trova tra la 
DOC Friuli e la Prosecco DOC Treviso, 
al confine tra Friuli e Veneto, due 
regioni che condividono storie profon-
de legate a terre dove i vini contengo-
no gli accenti specifici di ogni area per 
parlare al mondo della bellezza delle 
proprie origini. Conosciuta tanto per 
il rispetto delle tradizioni più radicate 
quanto per la tutela dell’ambiente e 
della biodiversità, l’azienda è da sem-
pre impegnata nella produzione di 
vini genuini e di elevata qualità, figli 
di un’esperienza cinquantennale e di 
princìpi enologici all'avanguardia. 

ORARI DI APERTURA
Lunedì – venerdì 8:00-12:00 /14:00-19:00

Sabato mattina 8:00-12:00  
Visite su prenotazione il sabato mattina

ROCCAT AZIENDA AGRICOLA DI CODELLO
CLEMENTE E MANUEL S.S. SOC. AGR. 

Via Roccat e Ferrari, 1 
31049 Valdobbiadene (TV)

tel. 0423 972839 - fax 0423 971772
info@roccat.it - www.roccat.it

I NOSTRI VINI
Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg Spumante Brut

“Rive di San Pietro di Barbozza”
Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg Spumante Extra Dry

Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg Spumante Dry Millesimato
Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg Spumante

Brut nature “sui lieviti” “Toni Codel”
Vino bianco Spumante Extra Brut “L’Ultimo”

Vino bianco Frizzante col fondo a rifermentazione in bottiglia 
“Rustego de Clemente”

La nostra famiglia affonda le pro-
prie radici a Valdobbiadene e dagli 
anni ’30 cura questo territorio col-
tivando 6 ettari di terreno ricco di 
argille e marne. Ci caratterizza la 
dimensione familiare, il rispetto delle 
tradizioni e l’accoglienza che riser-
viamo agli ospiti, con diversi per-
corsi esperienziali che abbinano alla 
degustazione dei vini (oltre ai classici 
Valdobbiadene anche i vini della tra-
dizione, detti “vin col fondo”) la visi-
ta dei vigneti e della cantina. Per chi 
desidera prolungare la permanenza e 
sentirsi ancor più in famiglia vi è un 
B&B con 6 accoglienti camere.

E’ un piacere condividere tutto 
questo con i nostri amici!

ORARI DI APERTURA
da Lunedì a Sabato 8:30 - 12:30 / 15:00 - 19:00

Domenica 9:00 - 12:30




